
Carte traiteur



à propos :
Votre Sandwicherie artisanale vous propose 
désormais une offre traiteur pour professionnels et 
particuliers. 

Une cuisine toujours 100% maison à base de 
produits frais et locaux dédiée à vos évenements 
divers et variés : anniversaires, cocktails, 
mariages, séminaires, réunions...

Nous avons à coeur de vous proposer une offre 
personnalisée en fonction de vos événements. En 
ce sens, nous sommes à votre écoute pour 
réaliser des prestations sur mesure.

N’hésitez pas à nous contacter pour que nous 
puissions échanger plus en détails sur vos 
attentes.

140 ROUTE DE LA PETITE PALUD 29800 LANDERNEAU

09.82.66.03.36

a.la.cool.landerneau@gmail.com

www https://a-la-cool.fr



nos Petits ciabatta :

Dolcevita :
Pain Ciabatta / Jambon sec / Pesto / Burrata / Tomates 
confites / Roquette 

Classico :
Pain ciabatta / Poulet / Guacamole / Emmental / 
Coleslaw / Tomates confites / Roquette

nos buns :

Pêcheur :
Pain Bun’s / Saumon fumé / Crème d’aneth citronnée / 
Mozzarella / Concombres / Tartare de tomates / 
Roquette 

Avocado :
Pain Bun’s / Crevettes fraiches / Crème cheese / 
Guacamole / Tartare de tomates / Roquette 



nos wraps :

César :
Poulet rôti / Sauce César / Parmesan / Tomates 
cerises / Oignons rouges / Roquette / Oignons frits 

Cheese :
Jambon blanc / Crème cheese / Tartare de tomates / 
Cornichons / Oignons rouges /  Roquette 

Fresh :
Houmous de betteraves / Fêta / Oignons rouges / 
Tomates confites / Carottes / Concombres / Roquette

nos Verrines :

Gaspacho : Tomates fraiches & basilic

Creve�e : Crevettes / Mangues / Echalottes /  
       Ciboulette / Mayonnaise

Crispy : Houmous de betterave / Fêta / Crispy          
    bacon  



nos Salades :

César :
Roquette / Poulet rôti / Sauce César / Parmesan / 
Tomates cerises / Oignons rouges / Roquette / Oignons 
frits 

Thaï : 
Roquette / Saumon fumé / Pousses de soja / Carottes 
râpées / Coriandre / Cacahuètes / Sauce soja 

Italienne :
Pâtes / Tomates cerises / Tomates confites / Mozzarella 
/ Basilic / Pesto / Vinaigre balsamique 

Nos tartinables

Guacamole 
Houmous de be�eraves 
Tartidou
Tartare de tomates



Trio de verrines :
Dans l’objectif de limiter le gaspillage, les verrines 
sont susceptibles de changer, on pourra y retrouver 
par exemple : mousse au chocolat, pana cotta au lait 
de coco, crème mascarpone caramel au beurre 
salé...

Trio de patisseries :  
Mini chou à la crème / Mini tarte au citron / Mini 
fondant au chocolat

lE SUCRé :



nos boxs :

Lunch box entreprise :
Une réunion, formation, un pique-nique organisé en 
entreprise ? Notre lunch box est faite pour vous !

Une salade au choix / Un demi sandwich ciabatta froid 
(au choix : poulet, saumon ou végétarien) / Une boisson 
/ Dessert du jour

Box apéro :
Un apéro de dernière minute en petit comité ? La flemme 
d’aller faire les courses ? On s’occupe de tout !

Verrine salée / Club sandwich / Wraps / Charcuteries / 
Fromages / Pilon de poulet mariné / Tartinable / 
Légumes croquants

Box brunch :
Entre sucré et salé votre coeur balance ? On a ce qu’il 
vous faut ! 

Sucré : Gâteaux / Pancakes / Confiture / Caramel / 
Salade de fruits / Verrines / Jus de fruits
Salé : Charcuteries / Fromages / Wraps

En complément de notre carte traiteur nous proposons 
également 3 box différentes adaptées à vos envies, à 
savourer où vous voulez ! 



Nos tarifs : 
formule un peu...
Cette formule est composée de 4 pièces au 
choix*. 
Elle est adaptée pour un apéritif avant un repas 
complet. 

   11€ / 
Pers

Formule beaucoup...
Cette formule est composée de 6 pièces au 
choix*.
Elle est adaptée pour un apéritif dinatoire pour 
des petit mangeurs.

   16€ / 
Pers

formule passionnement...
Cette formule est composée de 8 pièces au 
choix*. 
Elle est adaptée pour un apéritif dinatoire pour 
des bons mangeurs.

   20€ / 
Pers

formule à la folie !
Pour vos événements sur mesure, anniversaires, 
retour de noces, événements d’entreprise, n’hésitez 
par à nous contacter pour établir ensemble un 
devis.

sur
devis

Le sucré :

Trio de verrines : 

Trio de patisseries :  
accessible à partir de 8 personnes

   4€ / 
Pers

   5€ / 
Pers

les boxs :

Lunch box entreprise :
réservée aux professionnels

Box apéro :
accessible jusqu’à 10 personnes

Box brunch :

   15€ / 
Pers

   10€ / 
Pers

  20€ / 
Pers

*2 options s’offrent à vous : vous choisissez seul vos 
pièces ou vous nous laissez faire la sélection.



Options et conditions

Notre carte est accessible aux particuliers comme aux 
professionnels. Il n’y a pas un nombre minimun de 
personne à respecter pour une commande. Cependant, le 
trio de patisseries n’est accessible qu’à partir de 8 
personnes.

Prise de commande :
Toute commande est à effectuer minimum 24h en avance.

Livraison :
Une livraison est possible et gratuite pour toute commande 
d’un montant suppérieur à 300€ sur Landerneau et les 
communes avoisinantes. Les livraisons sont effectuées 
uniquement en dehors de nos heures de service (avant 
12h ou après 14h30).

Instaation de buffet : 
Dans le cadre de gros événements nous pouvons 
également réaliser une installation de buffet, comprenant 
de la décoration. Le tarif est fixé en fonction du temps 
passé sur place (entre 50 et 150€). Une caution de 100€ 
à 200€ vous sera demandée pour la décoration.


